VIENCANIJA JO-LAME
ELEGANTNO, GLAMUROZNO I VASE U SVAKOM DETALJU







Shastor od kgjeg 3astuje dak

Od wvelikih glamuroznih proslava do manjih obiteljskih primanja,

ovaj Pisarovacki hotel, otvoren 2008. godine svojim elegantnim
interijerom suvremenog ozracja nudi beskrajne mogucnosti za
odrzavanje romanticnih vjencanja koje ce vasSi gosti rado pamtiti
cijelt Zivot. Smjesten u zelentlu Pisarovine nedaleko od Zagreba ovaj
obiteljski hotel raspolaze sa dvije sale za vjencanja 1 svecanosti, 14

soba za smjestaj gostiju 1 vlastitom kuhinjom.

Nasa velika prednost je prijateljska 1 diskretna usluga s dozom Sarma
i humora koja osigurava uzivanje cijelu noc, predani kulinarski tim
koji osigurava uzivanje u hrani i velicanstvent prostor kojeg odlikuje
raskos 1 elegancija. Ukoliko dodamo jos jedan, najbitniji, sastojak
hotel Jo-Lame postaje savrSenom scemom z2a mnezaboravan dan

vjencanja. Najbitniji sastojak koji smo spomenuli ste, naravno, Vi!

Uz wvas, ica, pica 1 veselja neka vasi gosti provedu dan u bezbriznoj

sreci, a vi odaberite sve detalje za veliki dan.




(Svecva/w' svadberi menw

PREDIJELO
dalmatinski prsut, slavonski kulen, dimcek ruzice 1 sir

gauda posluzeno uz francusku salatu i zelene masline

JUHA

goveda juha sa domacim rezancima

IZBOR GLAVNIH JELA
I. SLIJED

svinjski kare u finom umaku od Sampinjona

servirano sa rizom i njokima

I1. SLIJED
zagrebacki odrezak, becki odrezak sa sezamom, pileca punjena rolada 1
pljeskavica uz pekarski krumpir, carsko povrce pripremljeno na maslacu

1 domace krokete

sezonska salata

KASNO PECENIJE
mlada janjetina 1 odojak posluzeno
uz rajcicu i luk

KASNA VECERA

Vinski gulas pripremljen od

svinjetine 1 krumpira

PIJENUSAC DOBRODOSLICE
APERITIV DOBRODOSLICE

Obvereni svadberi ban
neogranicena konzumacija pica

vino graSevina i vranac | mineralna voda, negazirana voda | pivo | coca-

cola, fanta, jabuka, juice | kava espresso

P(7//7/
OOCD 55€




(Svecva/w' svadberi menw

PREDIJELO
dalmatinski prsut, slavonski kulen, dimcek ruZice, delikates sunka

1 sir gauda posluzeno uz francusku salatu 1 zelene masline

JUHA

goveda juha sa domacim rezancima

IZBOR GLAVNIH JELA

I. SLIJED

pileci file u pikantnom umaku

servirano sa rizom i njokima

I1. SLIJED

zagrebacki odrezak, becki odrezak sa sezamom, pileca punjena rolada
1 pljeskavica uz pekarski krumpir, carsko povrce pripremljeno na
maslacu 1 domace krokete

sezonska salata

KASNO PECENIJE

mlada janjetina 1 odojak posluzeno
uz rajcicu i luk
KASNA VECERA
Vinski gulas pripremljen od

svinjetine 1 krumpira

PIJENUSAC DOBRODOSLICE
APERITIV DOBRODOSLICE

Obvereri svadberd bt

neogranicena konzumacija pica

vino dakovacka grasevina i1 makedonski vranac | jamnica mineralna voda,

negazirana voda | pivo | coca-cola, fanta, jabuka, juice | kava espresso

P (24/%]
0"@ 58¢€




(Svecva/w' svadberi menw

PREDIJELO

dalmatinski prsut, slavonski kulen, dimcek ruzice, delikates Sunka, sir gauda i

polutvrdi sir posluzeno uz francusku salatu 1 zelene masline

JUHA
goveda juha sa domacim rezancima

servirano sa govedinom uz umak od hrena

TOPLO PREDIJELO
domaca Strudla od slatkih jabuka sa cimetom i domaca strudla

sa slanim sirom
IZBOR GLAVNIH JELA
I. SLIJED
svinjski kare u finom umaku od Sampinjona
ili
pileci file u pikantnom umaku

servirano sa rizom i njokima
I1. SLIJED

socno Spikovano svinjsko pecenje, zagrebacki odrezak, becki odrezak sa sezamom 1
pileca punjena rolada uz pekarski krumpir, carsko povrce
pripremljeno na maslacu it domace krokete

sezonska salata
KASNO PECENIJE
mlada janjetina 1 odojak posluzeno
uz rajcicu 1 luk
KASNA VECERA
Vinski gulas pripremljen od

svinjetine 1 krumpira

PJENUSAC DOBRODOSLICE
APERITIV DOBRODOSLICE

Obvererd svadbeod bat

neogranicena konzumacija pica
vino dakovacka grasevina i1 makedonski vranac | jamnica mineralna voda,

negazirana voda | pivo | coca-cola, fanta, jabuka, juice | kava espresso

_Jam
0"@ 63€




Svecani svadbeni menu
PREDIJELO
dalmatinski prsut, slavonski kulen, dimcek ruzice, delikates sunka,
namaz u kuglicama od svjeZeg sira sa vlascem, sir gauda i polutvrdi sir
posluzeno uz francusku salatu i zelene masline
JUHA

goveda juha sa domacim rezancima

TOPLO PREDIJELO
zapeceni Strukli punjeni sirom sa preljevom od domaceg vrhnja
IZBOR GLAVNIH JELA
I. SLIJED
roladice od junetine u lovackom umaku
servirano sa rizotom od mjesavine gljiva 1
njokima u umaku od prsuta
I1. SLIJED
socno Spikovano svinjsko pecenje, zagrebacki odrezak, becki odrezak sa
sezamom, pileca punjena rolada, mesna punjena rolada uz peceni pole od
krumpira sa mediteranskim mirodijama, Sampinjonima na Zaru, carsko povrce
pripremljeno na maslacu i domace krokete
sezonska salata
KASNO PECENIJE
mlada janjetina i odojak servirano sa chips krumpirom
posluzeno uz rajcicu i luk

KASNA VECERA
Srneci gulas

PIJENUSAC DOBRODOSLICE
APERITIV DOBRODOSLICE

Obvereni svadberi ban
neogranicena konzumacija pica

vino dakovacka grasevina 1 makedonski vranac | jamnica mineralna voda,

negazirana voda | pivo | coca-cola, fanta, jabuka, juice | kava espresso

_Jam
0"@ 65€




Svecani svadbeni menu
PREDJELO
dalmatinski prsut, slavonski kulen, dimcek ruzice, delikates sunka,
dalmatinska suha Sunkanamaz u kuglicama od svjezeg sira sa vlascem, sir
gauda 1 polutvrdi sir posluzeno uz francusku salatu, zelene i crne masline

JUHA
goveda juha sa domacim rezancima i krem juha od gljiva

servirano sa govedinom uz umak od hrena
TOPLO PREDIJELO
savijaca od slatkih jabuka 1 visanja sa cimetom 1
domaca savijaca sa slanim sirom

IZBOR GLAVNIH JELA
1. SLIJED

teleci medaljont u umaku od fine trave
servirano sa rizotom od mjesavine gljiva 1
njokima u umaku od gorgonzole

I1. SLIJED
socno pecenje od teletine, zagrebacki odrezak, Spikovano svinjsko pecenje, becki odrezak

sa sezamom, pileca punjena rolada uz peceni pole od krumpira sa mediteranskim
mirodijama, Sampinjonima na 2aru, carsko povrce

pripremljeno na maslacu 1 domace krokete
sezonska salata

KASNO PECENIJE
mlada janjetina i odojak servirano sa chips krumpirom

posluzeno uz rajcicu i luk

KASNA VECERA
Srneci gulas

PIJENUSAC DOBRODOSLICE
APERITIV DOBRODOSLICE

Obvereri svadberd bt

neogranicena konzumacija pica

vino dakovacka grasSevina i1 makedonski vranac | jamnica mineralna voda,

negazirana voda | pivo | coca-cola, fanta, jabuka, juice | kava espresso

_Jam
0"@ 80<€




Ovadba legja se pamli

Lagana glazba u pozadini, dojmljiv ambijent 1 usluzno osoblje decekati ce
vas 1 vaSe goste. Nazdravite veseloj proslavi uz pjenuSac, aperitiv 1
neodoljive zalogaje. PleSite na podiju ispod zvijezda 1 prepustite se kasno
nocnim specijalitetima naSe kuhinje. PaZiljivim pripremama za svaku

svadbu i event stvaramo jedinstveno iskustvo za vaSe goste.

Uz puno truda i painje kreirali smo za vas razlicite opcije za svadbenu
svecanost, a neovisno o tome koji jelovnik odaberete, osiguravamo obilje
hrane 1 pica uz brojne usluge i pogodnosti. U nastavku smo za vas

pripremili najpozeljnije jelovnike unutar kojih dodatno mozete odabrati

jela prema vasim Zeljama 1 ukusu.




Za sve informacije kontaktirajte nas Ured za organizaciju

svadbenih svecanosti.

Kontakt

Ovdje smo za vas i uvijek dostupni.

Iskusan tim posvecen je ispunjavanju svih vasih Zelja i zahtjeva.
Obratite nam se s punim povjerenjem.
T. +885 (97) 792 7008

M. vjencanja@jo-lame.hr

www.jo-lame.hr

HOTEL JO-LAME
VLADIMIRA NAZORA 47
10451 PISAROVINA



http://jo-lame.hr/

